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Здравствуйте! 

Меня зовут Даниэль Багерян. 

Я живу вместе со своей семьей в 

поселке Новосемейкино. 



А это моя семья: папа Давид, мама 

Сатеник, брат Рафаэль и я. Мы очень 

любим отмечать народные праздники, 

хотя и живем в России. 



 Армяне любят 
жителей России, 
относятся к ним с 
уважением и 
лояльностью. 

 Обе страны с 
давних времен 
находились в приятных 
отношениях и до сих пор 
имеют много схожестей.  

 Народы Армении и 
России обладают в чем-то 
схожими культурными и 
духовными ценностями. 
Именно поэтому они 
ладят, относятся друг к 
другу уважительно. 



                            



 Армянская свадьба – это 
уникальный праздник, неповторимый 
по своей торжественности, щедрости 
и красоте. Это не день, даже не два 
дня – это недельные гулянья, 
сопровождающиеся богатым столом, 
огромным количеством подарков, 
длинными и красивыми тостами. 
 Есть и более экзотические 
проявления: жертвенный бык, 
джигитовка, выстрелы в воздух и 
многое-многое другое. 

Семья Багерян 



Традиционная выпечка Армении 

Рецепт для приготовления гаты 
 
Масло сливочное — 250 г 
Мука пшеничная — 3,5 стак. 
Кефир — 0,75 стак. 
Сахар — 0,5 стак. 
Яйцо куриное — 1 шт 
Желток яичный (для смазывания печенья) — 1 шт 
Ванильный сахар — 2 ч. л. 
Разрыхлитель теста — 0,5 ч. л. 
Соль — 1 щепот. 

Гата - распространенная армянская и восточная сладость, 
представляющая собой пирог с начинкой из масла и сахарной пудры 
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Я люблю готовить с мамой гату. Печенье 
всегда получается вкусным и ароматным. 



Дома мы говорим на армянском языке. Послушайте стихотворение «Напастак» 
(заяц) на моем родном языке 



 Родители мне часто рассказывают о 

моей Родине – Армении, о красоте гор и 

равнин, о старых крепостях, быстрых реках и 

мудром народе. Свои впечатления я отразил в 

рисунках. 



Спасибо за внимание! 


